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TERRES DE CUISINE

Bio : Produit issu IGP : Indication
de l'agriculture biologique.

AOP : Appellation > B Label Rouge Menu
Géographique d’Origine %/ A% Viande de qualité végétarien
Seule la composante précisée est Bio mf supérieure

Protégée Protégée
O Présence possible de I'ensemble des allergénes dans nos plats © Des aléas d'approvisionnement peuvent exceptionnellement occasionner des changements sur les produits sélectionnés.
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Salade verte

Curry de dinde

Boulgour

Biche de chévre & la coupe

Purée de fruits

Lundi 23 Septembre
Salade de pétes & la tapenade

Saucisse de Francfort
Ratatouille
Emmental & la coupe
Fruit de saison
Lundi 30 Septembre
Tomates
Raviolis de
beeuf
Petit beurre

Ramequin de fromage blanc et sucre

Rillettes de porc
Macaronis
& l'arrabiata

Petit suisse sucré

Fruit de saison

Mardi 2 Septembre

Mélange de crudités
(salade, carottes, mais)

Galopin de veau au jus
Frites
Créme anglaise
Madeleine
Mardi 1er Octobre
Betteraves
Notre tortillas de pommes de terre
Courgettes & la tomate

v Yaourt sucré
égé.

Fruit de saison

Salade de pommes de terre américaine
Réti de beeuf au jus
Epinards moulinés

Camembert & la coupe

Fruit de saison

Jeudi 26 Septembre

Salade & la grecque
(concombres, tomates, olives)

et dés de brebis
Nos lasagnes

de légumes du soleil
Créme dessert chocolat

Jeudi 03 Octobre

Taboulé

Réti de porc au jus

Haricots verts & l'origan

Camembert & la coupe

Fruit de saison

Tomates
et dés de mimolette
Chili de haricots rouges

Riz IGP

Notre moelleux aux pépites de chocolat

Wendredi a7 Septembre
Notre quiche au fromage

Beignets de calamars et citron
Haricots verts
Saint Bricet
Fruit de saison
Wendnedi 01 Octobre
Carottes rpées
Paélla IGP
de poulet
Saint Marcellin IGP & la coupe

Liégeois chocolat

’Ded- menus

Nos fruits sont d’Origine

France, et locaux

. . Découvrez les menus sur
en pleme saison
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